
Ejecución de al menos el 70% de los compromisos asumidos con 
las Instituciones Educativas (IIEE) Públicas para la mejora de la 

Infraestructura y/o Equipamiento de sus Servicios Alimentarios en 
el marco de la META 20 (QALI WARMA) del PI 2013
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V. CRITERIOS TÉCNICOS PARA ADECUAR LA          
INFRAESTRUCTURA DE LAS COCINAS ESCOLARES 

La evaluación para la selección de un ambiente por parte de la Institución Educativa, se 
debe realizar en forma conjunta, tanto por parte de las autoridades de la IE y de un Ar-
quitecto o Ingeniero que evalúe las condiciones y que pueda emitir al mismo tiempo un 
informe técnico de la inspección realizada.

Independientemente del material del que este conformado el ambiente, este deberá cum-
plir  la normativa expresada por el RNE (Reglamento Nacional de Edifi caciones) en sus nor-
mas E0.10 – Madera; E0.60 Concreto Armado; E0.70 Albañilería; E0.80 Adobe o E0.90 
Estructuras Metálicas.

El ambiente a ser destinado por parte de la Institución Educativa para funcionamiento de 
la Cocina Escolar (cocina + almacén de alimentos) debe cumplir una serie de requisitos de 
emplazamiento, inocuidad, calidad de estructura y conservación, previos al trabajo de ade-
cuación para ser considerado como un servicio alimentario. Antes de ver sus condicionan-
tes, debemos considerar las áreas mínimas de acuerdo al número de alumnado que posee.

Rango de atención Área recomendada m2 Área mínima m2

1 – 25 Alumnos

25 – 50 Alumnos

50 – 75 Alumnos

75 – 100 Alumnos

100 – 500 Alumnos

500 – 1000 Alumnos

24.00

28.00

30.00

35.00

40.00

45.00

20.00(*)

24.00

28.00

30.00 (*)

35.00

40.00 (*)
(*) Según la RVM_002-2013 MINEDU, se establecen 3 modelos de cocinas en con las áreas indicadas, para la atención 
de los alumnos dentro de la institución educativa; el cual ha sido ampliado por el Área Técnica del PNAEQW, para ser 
más precisos respecto a los espacios a usar como Cocinas Escolares.
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MEJORAMIENTO Y/O CONTRUCCIÓN DE LA COCINA Y ALMACÉN DE ALIMENTOS

 • Debe ubicarse de preferencia al interior de la Institución Educativa.

 • Debe estar ubicado en un punto de fácil acceso para el aprovisionamiento sin entor-
pecer las labores al interior de la Institución Educativa.

 • Debe estar a una distancia mínima de 5.00mt de SSHH (con arrastre hidráulico) o 
15.00mt de letrinas composteras, de hoyos secos o similares.

 • Ubicar el servicio alimentario lejos de focos infecciosos (internos y externos) y evitar 
estar cerca puntos de acumulación de bienes en desuso.

 • Ubicar el servicio alimentario lejos de puntos de corrientes fuerte de aire.

 • No estar ubicado cerca a corrales de animales.

 • No estar ubicado cerca de vías que generen polvo que pudiera contaminar el proce-
so de elaboración de las raciones de los alumnos.

 • El ambiente debe contar con un ingreso independiente y con puntos de energía eléc-
trica (tomacorrientes y luminarias) y sanitaria (agua, desagüe).

CRITERIOS DEFINIDOS PARA LA VALIDACIÓN DE UN LUGAR EXISTENTE Y CEDIDO 
PARA EL MEJORAMIENTO DE LA COCINA Y ALMACÉN DE ALIMENTOS

 • Para determinar el uso de un espacio pre existente.

 • El ambiente a destinar para servicio alimentario, no debe de haber sido usado an-
teriormente para el almacenaje de químicos, pesticidas, combustibles ni sustancias 
orgánicas.

 • Debe contar con una iluminación y ventilación natural, debe evitarse en lo posible 
la selección de ambientes oscuros y poco ventilados que puedan acumular olores o 
humedad a su interior.

 • El techo del servicio alimentario debe ser uniforme y no tener fisuras, grietas ni filtra-
ciones que permitan el ingreso de agua (lluvias) ni de insectos o animales.

 • De tener un techo a dos aguas, deberá tener un falso cielo raso en la parte inferior, 
que aísle el ambiente del techo por condiciones de higiene e inocuidad.

 • El ambiente a seleccionar debe tener una altura mínima de 3.00mt al falso cielo raso 
(FCR).

CONSIDERACIONES BÁSICAS DE LOS AMBIENTES

Determina las especifi caciones técnicas por elementos de intervención que guardan cierto 
tipo de características  que guardan normas de inocuidad y cumplen condiciones mínimas 
de seguridad.
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A - 2
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VI. CRITERIOS TÉCNICOS PARA LA ADQUISICIÓN DE 
 EQUIPAMIENTO BÁSICO DE LAS COCINAS ESCOLARES 

Implementar las cocinas escolares con los materiales, equipos, enseres y/o menaje especí-
ficos que constituyen el equipamiento básico sirve para desarrollar las diversas actividades 
de los componentes de atención integral a las niñas y niñosusuarias del servicio. 

Va a estar dividido según su uso o tipo genérico, a fin de poder separar los elementos de 
producción de aquellos usados para facilitar la atención.

Este listado nos permitirá determinar posteriormente, al tipo de servicio alimentario al que 
corresponden de acuerdo a los niveles establecidos en base a la asignación de las cantida-
des de niñas y niños quienes serán los usuarios directos.

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS.

1.  EQUIPAMIENTO DE COCINA

DESCRIPCIÓN
 • Estructura fabricada íntegramente en acero 

inoxidable.
 • Calidad AISI 304 2B de uso gastronómico. 
 • Quemadores de fierro fundido de 7” diámetro.
 • Parrilla de acero inoxidable en la parte inferior 

para colocar utensilios.
 • Perillas de aluminio o acero inoxidable.
 • Bandeja inferior deslizable para limpieza de 

desperdicios.
 • Baranda perimétrica de acero inoxidable de 

tubo redondo de 1” diámetro.
DEBE INCLUIR:
 • Regulador de alta presión para balón de 10kg.
 • 5.00mt. De manguera de alta presión y dos 

abrazaderas.

Nota: Otra alternativason lascocinas mejoradas, estas 
son aplicable en zonas rurales de poco acceso, 
sin suministro de GLP.

Importante:
  Cocina Industrial de acero inoxidable de 03 

de 100 alumnos)
  Cocina Industrial de acero inoxidable de 06 

hornillas. (aplicable para escuelas de más de 
100 alumnos)

COCINA INDUSTRIAL DE TRES Y CUATRO HORNILLAS A GAS PROPANO
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DESCRIPCIÓN
 • Con capacidad de 400 - 600lt.
 • Las dimensiones se ajustarán a la capacidad de 

cada refrigerador.
 • Doble puerta, separando congeladora de con-

servadora.
 • Con sistema No Frost.
 • Con garantía de 1 año.
 • Con llave.
 • Cobertura de mantenimiento y repuestos a nivel 

nacional.

Nota: Para el caso de la alternativa de refrigeradora 
solar el equipo es el mismo con la adición del 
panel solar y el acumulador de energía o glp de 
ser el caso. *(Aplicable en zonas rurales de poco 
acceso sin energía eléctrica).

DESCRIPCIÓN

 • Las dimensiones se ajustarán a la capacidad de 
cada CONGELADORA

 • Con sistema No Frost.
 • Con garantía de 1 año.
 • Con llave.
 • Cobertura de mantenimiento y repuestos a nivel 

nacional

Nota: Para el caso de la alternativa  de solar el equipo 
es el mismo con la adición del panel solar y el 
acumulador de energía o glp de ser el caso

  *(Aplicable en zonas rurales de poco acceso sin 
energía eléctrica).

MATERIAL: 
  Cumple con la Norma Técnica peruana para 

fabricación de cilindros que almacenan gas li-
cuado de petróleo NTP 350.011-1 2004

CAPACIDAD: 10kg 

BALÓN DE GAS 10kg

REFRIGERADORA

CONGELADORA
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DESCRIPCIÓN
 • 600W de potencia.
 • Baso de vidrio refractario de 1.25lt cap. 5 tazas.
 • Sistema de acople metal/metal.
 • Mínimo 3 velocidades.
 • Tapa de medida – 2 onzas.
 • Cuchilla de acero inoxidable.
 • Cobertura de repuestos y mantenimiento a nivel 

nacional que garantice la vida útil del equipo.
Nota: La licuadora manual es un sistema alternativo de 

uso para zonas donde no exista acceso a energía 
eléctrica. Con manivela de acople metal y anclaje 
tipo prensa para sujeción a la mesa.

DESCRIPCIÓN
 • Estructura de plástico de alta resistencia.
 • Medidas aproximadas 1200 x 1100mm
 • Parihuela de Clase B – (ISO 6870-1988)
 • Capacidad de carga 2TM Estático – 1.5 TM 
 • Dinámico, apilable y de resistencia hasta - 30°C.
 • Hecho en una sola pieza sin uniones, imper-

meable a los alcalinos y tóxicos. De preferencia 
con revestimiento antimicrobiano y anti hongos.

Base para almacenamiento de alimentos, fácil de lim-
piar y desinfectar, adaptable a diferentes condiciones 
térmicas.

DESCRIPCIÓN
 • Sistema modular armable y desarmable de fácil 

trasporte.
 • Estructura de acero revestido con Polipropileno 

de 1 uso no reciclado (virgen).
 • Repisas caladas desmontable para un fácil 

mantenimiento y limpieza.
 • Posibilidad de ampliar o anexar módulos al 

cuerpo existente.
 • Sistema de armado sin pernos ni tuercas.
 • Material apto para contacto con alimentos.
 • Producto debe cumplir el sistema  HACCP
 • Capacidad de carga 150kg x repisa, (600kg 

por estante)
Características: 
  Inhibe en crecimiento del moho y tiene un com-

ponente anti bacterial, cuenta con certifi cación 
NSF, para contacto con alimentos.

  No contiene cadmio.

LICUADORA

PARIHUELA DE 1.20 x 1.10 x 10cm ALTURA

ESTANTE MODULAR DE POLIPROPILENO DE 1.50 x 0.45 x 1.80mt ALTURA 

2. MOBILIARIO DE COCINA
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TACHO DE PLÁSTICO DE 75lt

BALANZA DE PLATO DE 50kg DE CAPACIDAD 

MESA DE TRABAJO DE 1.20 x 0.80 x 90cm ALTURA

DESCRIPCIÓN
 • Tacho de plástico de polietileno o polipropileno 

de primera calidad (100% virgen) con tapa 
plástica del mismo material cuenta además con 
asas laterales para poder mover el contenedor 
de lugar.

Medidas referenciales.

Altura: 70.40cm 

Diam. sup: 46.20cm

Diam. inf: 35.20cm

DESCRIPCIÓN
 •  Balanza automática de 50kg, con un plato de 

31.5 x 31.5cm.
 • Precisión a 200gr.
 •  Calibración manual y externa.
 • Fácil limpieza y mantenimiento.
 • Estructura metálica con acabado de pintura tipo 

gloss liso al tacto y de color claro. 

Nota: El producto debe venir con una ficha de calidad 
y  garantía que asegure la vida útil del bien.

DESCRIPCIÓN
 • Estructura fabricada íntegramente en acero 

inoxidable.
 • Calidad AISI 304 2B uso gastronómico
 • Patas de estructura tubular de acero inoxidable 

de 1 ½”.
 • Mesa de acero inoxidable de 1.20 x 0.80mt.
 • Todos sus elementos cuentan con soldadura de 

costura con todos sus encuentros lisos y pulidos.
 • Cuenta con una base inferior para colocar ma-

teriales de trabajo a 15cm. del piso.
 • Estabilizadores regulables en las 4 patas.
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3. UTENSILIOS DE COCINA

TINA DE PLÁSTICO

BALDES CON CAÑO 20 LITROS

BIDÓN CON CAÑO 40 LITROS

OLLA ALUMINIO 30 Y 40lt

DESCRIPCIÓN
 • Materialde Polietileno o polipropileno de prime-

ra calidad (100% virgen) de color uniforme y 
con asas de sujeción laterales.

 • Capacidad: 86 - 100 litros al rebose 
 • Color: azul, rojo, verde, naranja, amarillo.

DESCRIPCIÓN
 • Material: 
  Cuerpo: Polipropileno con polímero randómico
  Tapa : Polietileno de baja densidad
 • Capacidad de 20 litros
 • Color transparente y traslúcido con tapa de color
 • Caño dispensador de plástico.
 • Asa de alambre galvanizado.

DESCRIPCIÓN
 • Material: 
  Cuerpo: Polietileno de alta densidad de inyec-

ción, con aditivo ultravioleta 100% virgen
 • Capacidad de 40 litros
 • Color azul Italia
 • Con tapa y caño dispensador de plástico.

DESCRIPCIÓN
 • Medidas referenciales: 
  N° 30: Diámetro 36cm altura 30cm.
    N° 40: Diámetro 40cm altura 32cm.
 • Material de aluminio de alta pureza.
 • Capacidad: 30 litros y 55 litros
 • Espesor: 3mm de base y para las paredes un 

rango de 2.5 – 3mm. Las tapas con un rango de 
1 – 1.5mm de espesor.

 • Asas: 01 asa por lado, de aluminio sólido extrui-
do, suave al tacto, sin estrías. Las asas deben 
ser reforzadas y remachadas para asegurar un 
buen agarre y duración. Diámetro de asas ½”.

 • Tapa: Del mismo material de la olla con 01 aga-
rradera de aluminio remachada en la parte

  Central de forma rectangular.
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PEROL N° 32 DE 3mm ESPESOR

CUCHARÓN ALUMINIO MEDIANO

CUCHARA BOCONA O CUCHARÓN CHINO 

SET DE UTENSILIOS (ESPUMADERA REDONDA, CUCHARON, ESPÁTULA 
CALADA, TRINCHE, CUCHARA DE COCINA). 

DESCRIPCIÓN
 • Material: Acero o aluminio.
 • Espesor: ≥ 3 - 3.5mm.
 • Color: Natural.
 • Dimensiones: 24cm de diámetro
 • Asas: 01 asa por lado, del mismo material del 

cuerpo, soldado al cuerpo general del recipien-
te sin remaches (preferentemente).

DESCRIPCIÓN
 • Cucharón de aluminio chico en una sola pieza,
 •  Mango pesado de aluminio rectangular.
 • Material: Aluminio anodizado abrillantado o 

acero inoxidable.
 • Capacidad: 250ml.
 • Espesor: ≥ 2mm.
 • Acabado: Natural (lijado y/o anodizado).
 • Tamaño referencial: 33cm.

DESCRIPCIÓN
 • Material de acero inoxidable en una pieza.
 • Espesor:  ≥ 2mm.
 • Acabado: Natural (lijado y/o anodizado).
 • Color: Natural.
 • Peso aproximado (referencial): 62gr (mínimo).
 • Tamaño referencial: 23cm.

DESCRIPCIÓN
 • 5 piezas Set de utensilios (espumadera redon-

da, cucharón, espátula calada, trinche, cuchara 
de cocina).

 • Material de acero de una pieza (preferentemen-
te), pudiendo tener mango de bakelita.
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CUCHILLO CARNICERO 10”  

COLADOR DE ACERO INOXIDABLE N° 38

TABLA DE PICAR

JUEGO DE BOL DE ACERO INOXIDABLE 3  N° 16, 20 Y 30

DESCRIPCIÓN
 • Material: Hoja de acero inoxidable 10’’ con filo 

liso. Mango de polipropileno inyectado directa-
mente sobre la espiga de la hoja.

 • Mango de color rojo, blanco y/o verde.
 • Correspondiente a los tres colores de tabla, un 

cuchillo por cada tabla de picar del mismo color.
 • Espesor: 2.5mm.

DESCRIPCIÓN
 • Material: Acero inoxidable perforado para lavar 

alimentos. Cuenta con un reborde superior can-
teado rombo sin filos.

 • Posee dos asas laterales remachadas al cuerpo 
principal.

 • Espesor: 2.5mm.

DESCRIPCIÓN
 • Tabla para picar alimentos mediana o grande. 

Presenta una superfi cie lisa y otra rugosa. Cuen-
ta con alojamiento para colgar y canales anti 
derrame

 • Material: Acrílico
 • Tamaño: 30 x 45cm
 • Colores: Blanco, verde, rojo
 • Con asa, bordes redondeados y superfi cie anti-

bacterial.

DESCRIPCIÓN
 • Material: Acero inoxidable
 • Tamaño N° 16, 20 y 30.
 • Color: Natural
 • Suave al tacto sin estrías.
 • Espesor: 3 – 3.5mm.
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JARRA MEDIDORA PLÁSTICO 1 LITRO

JARRA DE PLÁSTICO 3 LITROS

DESCRIPCIÓN
 • Jarra graduada transparente de un (1) litro sin 

tapa con medición en cc y ml.
 • Material: Cuerpo: Polietileno o Polipropileno co-

polímero randómico de inyección 100% virgen.
 • Capacidad: ≥ 1 litro
 • Colores: Transparente
 • Apariencia sólida, lleva impresas las medidas de 

capacidad en mililitros.
 • Resistente al choque por caída (NTP 311.217); 

las resinas y pigmentos deben cumplir los reque-
rimientos de la FDA especificados en 21CFR 
177.1520 para el contacto con alimentos.

 • Resistente a una gran variedad de productos quí-
micos (alcalinos, ácidos, cetonas etc.)

 • Resistencia a temperaturas desde los - 10°C has-
ta + 110 °C.

DESCRIPCIÓN
 • Material: Cuerpo: Polipropileno clarifi cado de in-

yección 100% virgen.
 • Tapa: Polietileno de alta densidad de inyec-

ción100% virgen
 • Capacidad: 3 – 3.5 litros
 • Color: Cuerpo transparente / Tapa de color
 • De apariencia sólida. Resistente al choque por 

caída (NTP 311.217); las resinas y pigmentos de-
ben cumplir los requerimientos de la FDA espe-
cifi cados en  21 CFR 177.1520 para el contacto  
con alimentos.

 • Resistente a una gran variedad de productos quí-
micos (alcalinos, ácidos, cetonas etc.)

 • Resistencia a temperaturas desde los  - 10°C has-
ta + 110 °C.
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TAPERS INDIVIDUALES  NIVEL INICIAL

TAPERS OVALADO 800 NIVEL PRIMARIO

CUCHARA DE MESA NIVEL INICIAL Y PRIMARIA

DESCRIPCIÓN
 • Material: Polipropileno randómico de inyección 

100% virgen
 • Tapa: Polietileno de baja densidad de inyección 

100% virgen
 • Capacidad: 600ml al rebose
 • Color: Cuerpo transparente / tapa de color
 • De apariencia sólida. Resistente al choque por 

caída (NTP 311.217); las resinas y pigmentos de-
ben cumplir los requerimientos de la FDA espe-
cifi cados en  21 CFR 177.1520 para el contacto  
con alimentos.

 • Resistente a una gran variedad de productos quí-
micos (alcalinos, ácidos, cetonas etc.)

 • Resistencia a temperaturas desde los  - 10°C has-
ta + 110 °C.

DESCRIPCIÓN
 • Material: Polipropileno Randómico de Inyección 

100% Virgen
 • Tapa: Polietileno de Baja Densidad de Inyección 

100% Virgen
 • Capacidad: 800ml al rebose
 • Color: Cuerpo transparente /  tapa de color
 • De apariencia sólida. Resistente al choque por 

caída (NTP 311.217); las resinas y pigmentos de-
ben cumplir los requerimientos de la FDA espe-
cifi cados en  21 CFR 177.1520 para el contacto  
con alimentos.

 • Resistente a una gran variedad de productos quí-
micos (alcalinos, ácidos, cetonas etc.)

 • Resistencia a temperaturas desde los  - 10°C has-
ta + 110 °C.

DESCRIPCIÓN
 • Cuchara tipo sopera  de una sola pieza.
 • Material: Acero Inoxidable AISI -  430.
 • Acabado 2B (pulido y brillante)
 • Largo: 18cm (considerando curvatura)
 • Peso: 22.90gr (mínimo)
 • Espesor: 1.25mm (mínimo)
 • Pitting (picado) aceptable, bajo tensión bueno, 

basjo temperatura Bueno, 
 • Valores relativos, dependiendo del tipo, concen-

tración y temperatura de la solución a la cual ha 
sido expuesta.

4. MENAJE DE USO DE ALUMNOS
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TAZA PLÁSTICA NIVEL INICIAL Y PRIMARIA

BOTIQUIN DE PRIMEROS AUXILIOS.

DESCRIPCIÓN
 • Material: Polipropileno de inyección 100% virgen
 • Capacidad: 300/500ml al rebose
 • Color: Blanco o almendra.
 • De apariencia sólida. Resistente al choque por 

caída (NTP 311.217); las resinas y pigmentos de-
ben cumplir los requerimientos de la FDA espe-
cifi cados en  21 CFR 177.1520 para el contacto  
con alimentos.

 • Resistente a una gran variedad de productos quí-
micos (alcalinos, ácidos, cetonas etc.)

 • Resistencia a temperaturas desde los  - 10°C has-
ta + 110 °C.

 • Espesor Mínimo 3mm
 • Incluir Logo del Programa.

DESCRIPCIÓN
 • Material: Gabinete de madera con pestañas me-

tálicas para anclaje y fijación del mismo a la pa-
red.

 • Puerta de madera batiente con llave.
 • Pintura de color blanco por dentro y fuera con 

una cruz en el centro de la puerta por la parte 
exterior.

 • Posee chapa de cierre y llave
 • Medidas: 30cm alto x 30cm ancho y 10cm  de

profundidad.

El botiquín deberá contar mínimamente con el siguiente 
contenido.

5. SEGURIDAD DEL SERVICIO
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EXTINTOR CONTRA INCENDIO DE 6kg PQS - ABC

DESCRIPCIÓN

Extintor de PQS ABC de 6Kg.
 • Válvula de seguridad
 • Soporte mural
 • Manguera flexible con pistola para regular el 

chorro
 • Recubrimiento en resina de poliester resistente y 

base aislante anticorrosiva.
 • Rating : 34A, 233B:C
 • Altura : 50cm.
 • Peso cargado: 9.10kg.
 • Tiempo de descarga: 17 segundos
 • Alcance mínimo: 6mt.

Los siguientes cuadros, de dotaciones de equipamiento de cocinas escolares están en rela-
ción a los seis niveles especifi cados; para tema del listado de referencia, se usaran valores 
máximos permisibles (cantidad) para el menaje de uso de alumnos, teniendo que ser ajus-
tado de acuerdo a la realidad de la institución Educativa.
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VII. CONTACTOS DE LA META 47 - SEDE CENTRAL

VIII. DIRECTORIO DE LOS JEFES DE UNIDADES 
  TERRITORIALES

Nombre

Amazonas    Jr. Salamanca 1291, Barrio Salamanca, 
    Chachapoyas  
Mauricio Tang Toledano 958 053 992     mauricio.tang@qw.gob.pe

Áncash 1   
           Vichay Bajo - Independecia - Huaraz

José Luis Kcomt Kcomt 958 054 028     jose.kcomt@qw.gob.pe

Áncash 2   Almirante Guisse 110 – Chimbote
Jade C.Vega Escobedo 994 853 841     jade.vega@qw.gob.pe

Apurímac    Av.Prado Alto 711, Abancay  
Josefina Chávez Román 958 068 926     josefinana.chavez@qw.gob.pe

Arequipa    Independencia Americana Mz. C Lote 16-D, 
    Distrito Yanahuara 

      

Ronald Valer Palacios  958 072 622     ronald.valer@qw.gob.pe

Ayacucho    Av. Los Incas Cdra.6 s/n, Dist. de Jesús Nazareno,
    Huamanga 
Hernán V. Paz Delgado 958 076 893     hernan.paz@qw.gob.pe

Cajamarca 1   Jr. Las Casuarinas 570, Urb. EL Ingenio
Rocío E. Portal Vásquez 958 952 151     rocio.portal@qw.gob.pe

Cajamarca 2   Av. Pardo Miguel N° 275 – Jaen
Elmer G. Ramírez Yusselli 989697893      elmer.ramirez@qw.gob.pe

Víctor Mamani Urrutia RPC 956384113 victor.mamani@qw.gob.pe

Naryet Torreblanca Casaverde RPC 987776150

Katia Campos Vivanco RPC 956384147 meta47@qw.gob.pe

meta47@qw.gob.pe

Mary An Tito Tadeo 01-7437030 mary.tito@qw.gob.pe 

Correo ElectrónicoTeléfono

 Av. Las Acacias Mz. E Lote 12, Urb. Santa Catalina
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Cusco    Av. Micaela Bastidas 450, Wanchaq
Dunker A. Alvarez Medina 958 955 265     dunker.alvarez@qw.gob.pe

Huancavelica   Av. San Cristóbal 260, Barrio San Cristóbal
Alida Aibe Ortega Mestas 958 956 144     alida.ortega@qw.gob.pe

Huánuco   Av. Malecón Centenario Leoncio Prado Nº 791 
    (Ref. La Casa del Maestro)
Ángel Reynoso Navarro 958 956 984     angel.reynoso@qw.gob.pe

Ica    Calle Lima 367 Piso 2
Jacqueline Lino Calderón 958 957 209     jacqueline.lino@qw.gob.pe

Junín    Av. Independencia 402
Luis H. Contreras Bonilla 958 957 599     luis.contreras@qw.gob.pe

La Libertad   Av. Teodoro Valcárcel 1265, Urb. Santa Leonor
Rubén I. Castañeda Castillo 958 957 724     ruben.castaneda@qw.gob.pe

Lambayeque   Las Acacias 210, Urb. Santa Victoria. Chiclayo.
Marco A. Fernandini Diaz 958 959 820     marco.fernandini@qw.gob.pe

Lima Callao   Av. Arequipa 3363 Piso 2 Of. 4, San Isidro
Ivette M. Otarola Guillén 958 965 091     ivette.otarola@qw.gob.pe

Lima provincias  Av. Miguel Grau Nª 240 – Distrito Huacho,
    Provincia Huaura
Augusto Vasquez  958 965 434     augusto.vasquez@qw.gob.pe

Loreto    Calle Napo 935, Iquitos
Manuel Yumbato Angulo 958 965 622     manuel.yumbato@qw.gob.pe

Madre de Dios   Jr. Ancash 590, Tambopata – Pto. Maldonado
Alfonso R. Mendoza Peralta 958 965 785     alfonso.mendoza@qw.gob.pe

Moquegua   Jr. Arequipa 221, Cercado
Maribel A. Apaza Yquira 958 972 028     maribel.apaza@qw.gob.pe

Pasco    Jr. Las Martin N° 300 – Distrito Yanacancha
Dimas Valle Carbajal  958 972 469     dimas.valle@qw.gob.pe
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Piura    Av. Independencia O’ Lt 06, Urb. Mirafl ores
Gladys E. Ramos Cornejo 958 972 631    gladys.ramos@qw.gob.pe

Puno    Jr. Jose Manuel Moral N° 224

Rubén Pacheco Casteñeda 958 972 651     ruben.pacheco@qw.gob.pe

San Martín   Jr. Grau 668, Tarapoto
Ángel López   958 972 716     angel.lopez@qw.gob.pe

Tacna    Av. Billinghurst 213, Cercado
Hidia G. Velarde Nieto 958 972 966     hidia.velarde@qw.gob.pe

Tumbes   Calle Fernando Belaúnde T. Mz. 12 Lote 10, 
    Urb. A. Araujo Morán
Claudio Leoni Ecca Canales          cca@qw.gob.pe

Ucayali    Psje. Julio C. Tello 184, Pucallpa
Ricardo C. Mendoza Torres 958 973 422     ricardo.mendoza@qw.gob.pe
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